Menus du 2 Juin au 4 Juillet 2025



Lundi 2 Juin
Tomates vinaigrette ®
Emincé de Boeuf ®
Riz
Fromage®
Salade de fruits®

Mardi 3 Juin
Concombre a la Creme®@®
Roti de porc®
Salsifis®
Muffins au citron® ®

Jeudi 5 Juin
Radis — Beurre® ®
Hachis de poulet® ® ®
Créeme a la Vanille®

Vendredi 6 Juin

Menu Végétarien
Salade Coleslaw® @
Omelette Gruyere® ®
Pates

Gateau chocolat-noisettes® © ®

Vendredi 13 Juin

Mardi 10 Juin Jeudi 12 Juin Salade Riz-Mais-T t
LUNDI 9 JUIN Macédoine-oeuf® ® Betterave ® alade Riz-lViais-fomate-
Poisson Pané® Pates Bolognaises® ® @ Fromage®©®
FERIE g Sauté de Porc®
Semoule Fromage® . .
Yaourt® Compote® Petits Pois®
P Gateau a 'Ananas® ©® @
Lundi 16 Juin le:lau“\j/lélz :::I’; ] Jeudi 19 Juin Vendredi 20 Juin
Céleri Rémoulade®® Taboulé g Carottes Rapées® Rillettes de Porc®
Bourguignon® Chipolatas® Poisson Pané®

Blé
Créme au chocolat®

Quiche de Légumes®®®®
Salade ®
Gateau a la Noix de Coco @@

Frites
Fromage Blanc avec des fruits® ®

Purée Courgettes et PdeT® ® ®

Glace®

Lundi 23 Juin
Melon®
Poulet®
Gratin Dauphinois®
Compote®

Mardi 24 juin
Menu Végétarien
Concombre a la Creme®®

Gratin de Pates aux Légumes
( X )

Salade ®
Gateau au Yaourt Vanille®® @

Jeudi 26 Juin

Salade Cceur de Palmier-Surimi®
[ X J

Poisson Pané®
Riz
Flan®®

Vendredi 27 Juin
Tomates®
Emincé de Porc®
Purée Carottes-PdeT® @@
Gateau Anniversaire

*Charlotte aux Fraises* @ ® ®




Lundi 30 Juin
Maquereau-Beurre® ®
Saucisse ®
Duo de Haricots-PdeT au four® ®
Banane®

Mardi 1R Juillet
Carottes Rapées -Radis®
Emincé de Boeuf®
Semoule
Chou ala Creme®@®®

Jeudi 3 Juillet
Menu Végétarien
Salade Betterave-Pomme®
Lasagnes Végétarienne® ®
Crumble-Fruits-Pépites-de-
Chocolat®® @

Vendredi 4 Juillet

MENU SURPRISE
0000

*** Nathalie ***

A chaque fin de mois, les enfants nés dans le méme mois souffleront leurs bougies
Un repas équilibré se compose de 4 produits évoquant une famille alimentaire

® Fruits ou légumes

e Viande, poisson, ceuf
e Féculents

® Produits laitiers

Les fruits et Iégumes sont des produits de saison

Menu établi selon le GEMRCN (groupe étude de marché de la restauration collective et nutritionnelle)

Les viandes sont des productions locales :
Viande de porc : Ferme de L'Ecorcé a Vaiges

Viande de boeuf et veau : Ferme de Joignon a Gesnes

Viande de Volailles : Transgourmet-Hyper U
Poissons ou autres : Transgourmet-Hyper U

Légumes et Fruits Selon arrivage Hyper U ou Carrefour Vaiges
Sous réserve de toute modification




